
 

 

 資生堂資生堂資生堂資生堂パーラーパーラーパーラーパーラー    銀座本店銀座本店銀座本店銀座本店    ～レストラン･カフェ･ショップ～    

6666 月月月月 3333 日日日日（（（（火火火火））））よりよりよりより    「「「「    ““““こだわりのこだわりのこだわりのこだわりの卵卵卵卵””””    フェアフェアフェアフェア」」」」    をををを開催開催開催開催    

 

資生堂パーラーは、2014 年 6 月 3 日（火）から 7 月 13 日（日）までの期間、資生堂パーラー銀座本店にて  

「 “こだわりの卵” フェア」を実施いたします。 

今回のフェアでは、2 種類の特徴ある卵を使い、それぞれの美味しさを最大限に引き出したスイーツ＆メニュー

をご提供します。ひとつは、お米を食べて育ち“黄身までが白い卵”を使った、エレガントな 3 品。そして、もう  

ひとつは良質なビール酵母を飼料とした、産卵数が少なく貴重な“烏骨鶏の卵”でのプレミアムな 3 品です。  

ぜひお楽しみください。 

《味わい》 黄身が白い卵  ・・・コクがありながらもスッキリした味 

                       鳥骨鶏の卵   ・・・濃厚で深い味 

 

 ●●●●ショップショップショップショップ    ““““こだわりのこだわりのこだわりのこだわりの卵卵卵卵””””スイーツスイーツスイーツスイーツ    

〔〔〔〔白白白白いいいいﾛｰﾙｹｰｷﾛｰﾙｹｰｷﾛｰﾙｹｰｷﾛｰﾙｹｰｷ    561561561561 円円円円〕〕〕〕                                                                        

黄身が白い卵と米粉を使用した真っ白な 

ロールケーキ。もちもち感たっぷりの 

スポンジで、同じく白い卵の特製カスタード 

クリームとリッチな生クリームを巻きました。 

 

    

    

    

〔〔〔〔烏烏烏烏骨鶏骨鶏骨鶏骨鶏卵卵卵卵ののののﾌﾌﾌﾌﾟ゚゚゚ﾚﾐｱﾑﾛｰﾙｹｰｷﾚﾐｱﾑﾛｰﾙｹｰｷﾚﾐｱﾑﾛｰﾙｹｰｷﾚﾐｱﾑﾛｰﾙｹｰｷ    2,0002,0002,0002,000 円円円円〕〕〕〕    

  クリームもスポンジも烏骨鶏の卵を使い、 

濃厚な風味で満足感たっぷりのロール 

ケーキ。ハチミツを加えて、つややかな 

焼き色にもこだわりました。（BOX 入り） 

 

 

  

 

●●●●サロンサロンサロンサロン・・・・ドドドド・・・・カフェカフェカフェカフェ    ““““こだわりのこだわりのこだわりのこだわりの卵卵卵卵””””デザートデザートデザートデザート    

〔〔〔〔白白白白いいいいｶｽﾀｰﾄｶｽﾀｰﾄｶｽﾀｰﾄｶｽﾀｰﾄﾞ゙゙゙ﾌﾌﾌﾌﾟ゚゚゚ﾘﾝﾘﾝﾘﾝﾘﾝ    860860860860 円円円円〕〕〕〕    

黄身が白い卵を使用し、

低温でじっくりと焼き上

げた色白のカスタード

プリン。なめらかで奥行

きのある伝統の味わい

はそのままです。 

 

〔〔〔〔烏烏烏烏骨鶏骨鶏骨鶏骨鶏卵卵卵卵ののののﾌﾌﾌﾌﾟ゚゚゚ﾚﾐｱﾑﾊﾚﾐｱﾑﾊﾚﾐｱﾑﾊﾚﾐｱﾑﾊﾞ゙゙゙ﾆﾗｱｲｽﾆﾗｱｲｽﾆﾗｱｲｽﾆﾗｱｲｽｸﾘｰｸﾘｰｸﾘｰｸﾘｰ    1,0001,0001,0001,000 円円円円〕〕〕〕

烏骨鶏の卵黄で作っ  

た、濃厚な風味で 

味わい深い贅沢な 

バニラアイスクリーム。   

新鮮な卵にこだわった  

逸品です。 

    

    



    

    

●●●●レストランレストランレストランレストラン    ““““こだわりこだわりこだわりこだわりのののの卵卵卵卵””””メニューメニューメニューメニュー    

〔〔〔〔白白白白いいいいｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽ    飛騨牛肉飛騨牛肉飛騨牛肉飛騨牛肉ののののﾋﾋﾋﾋﾟ゚゚゚ﾗﾌﾗﾌﾗﾌﾗﾌでででで    2,8002,8002,8002,800 円円円円〕〕〕〕    

 

黄身が白い卵を使用したインパクト抜群    

の白いオムライス。コクがあるのにスッキリ 

としたこの卵に一番合う中身を模索。 

デミグラスソースで煮込んだ飛騨牛を、 

ミンチと手切り肉にし、バターライスと 

混ぜ合わせました。風味と食感、二重の 

味わいをお楽しみください。 

〔〔〔〔烏骨鶏烏骨鶏烏骨鶏烏骨鶏ののののｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽｵﾑﾗｲｽ    

 ｵﾏｰﾙｵﾏｰﾙｵﾏｰﾙｵﾏｰﾙ海老海老海老海老とととと季節季節季節季節のののの野菜野菜野菜野菜をををを添添添添えてえてえてえて 4,800 4,800 4,800 4,800 円円円円〕〕〕〕    

コクのある深い味わいの卵を贅沢に使った 

オムライスです。オマール海老のコンソメ 

スープで炊いたバターライスに、海老の身 

と野菜を加え、卵とのハーモニー抜群の 

オムライスに仕上げました。 

オマール海老と初夏の温野菜を添えた 

一皿でお楽しみください。 

  ※表示価格は全て税込価格です。（レストランはサービス料 10%を別途頂戴いたします。） 

                                                  ※画像は全てイメージです。 

東京銀座資生堂東京銀座資生堂東京銀座資生堂東京銀座資生堂ビルビルビルビル    

■ 住所  東京都中央区銀座 8-8-3 

■ URL   http://parlour.shiseido.co.jp 

 

1 階 資生堂パーラー 銀座本店ショップ  

℡／03-3572-2147 営業時間／11:00～21:00 

    

3 階 資生堂パーラー 銀座本店サロン・ド・カフェ 

℡／03-5537-6231（予約不可） 

営業時間／火～土曜日 11:30～21:00（L.O. 20:30） 日曜日・祝日 11:30～20:00（L.O. 19:30） 

定休日／月曜日（祝日は営業） 

 

4／5 階 資生堂パーラー 銀座本店レストラン 

℡／03-5537-6241  

営業時間／11:30～21:30（L.O. 20:30） 

定休日／月曜日（祝日は営業） 

 

この件に関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 小番

こつがい

までお願いいたします。 

℡：03-3289-2099 

 


