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「資生堂パーラー 自由が丘店」限定 『かわいいカレーパン』 

＆ 7月限定 『夏いちごのショートケーキパフェ』 
資生堂パーラーでは、2022年 7月 6日(水)より「資生堂パーラー 自由が丘店」限定の『かわいいカレーパン』がテイクア

ウトメニューとして新たに仲間入りします。伝統のカレーソースで仕上げたスパイシーなポークカレーをもちもちとした食感

の生地で包み込んだカレーパンは軽めのランチや午後のティータイム、ビールのおつまみなど、お手土産にもおすすめの

一品です。また、7月限定のグラスの中にショートケーキを表現した自由が丘店オリジナル『夏いちごのショートケーキパフ

ェ』のほか、旬の“あら川の桃”やブルーベリーを使ったパフェや季節のデザートも充実しています。 

夏もいよいよ本番、新しい美味しい味の発見に自由が丘まで足を運んでみませんか。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆自由が丘店限定“かわいいカレーパン” 5個入 756円 (写真上左) 

◆展開期間：2022年 7月 6日(水)～ 

もちもちとした食感の生地に資生堂パーラー伝統のカレーソースで仕上げたスパイシーなポークカレーを閉じ込めまし 

た。軽めのランチや午後のティータイム、ビールのおつまみなど、お手土産にもおすすめの一品です。小ぶりでつまみ

やすいサイズながらも味わいはしっかり楽しめる“かわいいカレーパン”です。 
 

＊１日の販売数には限りがございます。 ＊事前のご予約も承ります。詳しくは店頭スタッフにお尋ねください。 

 

★７月のおすすめデザートも展開中です。 

◆展開期間：～2022年～7月 31日(日)まで 
 

◆自由が丘オリジナル 『夏いちごのショートケーキパフェ』 1,870円 （写真上右） 

グラスの中で完成させたショートケーキのパフェです。夏いちごの爽やかさとフレッシュな生クリームをお楽しみください。 
 

◆『和歌山県産“あら川の桃”のパフェ』 1,980円 （写真下左） ＊アルコール使用 

和歌山県を代表するブランド桃“あら川の桃”。出荷ギリギリまで収穫しないことで、甘味が増し熟した桃を使用してパフェ

に仕立てました。 
 

◆『山梨県 明野産 ブルーベリーのパフェ』 1,925円 (写真下中央）  

山梨県明野にて大切に育てられたブルーベリーは、粒が大きく甘味があるのが特長です。 
 

◆『リコッタチーズのリリコイ 香ばしいマカダミアナッツ入り キャラメルアイスクリームを添えて』 1,550円 (写真下右） 

個性的なリコッタチーズケーキです。トロピカルフルーツ、マカダミアナッツを入れたキャラメルアイスクリームを添えまし

た。  ＊リリコイはパッションフルーツの別名です。 

 

 

 

 

 

  

 



【資生堂パーラー 自由が丘店】 

東急線自由が丘駅から徒歩 5 分ほど、資生堂パーラー初の路面店『資生堂パーラー 自由が丘店』は、伝統の西洋料理から

オリジナルメニュー、人気のパフェやデザート・洋菓子を揃え、レストラン・カフェ・ショップを兼ね備えています。また、菓子工房

も併設しており、店頭に並ぶケーキなども製造しています。光溢れる店内と広いテラス席で"資生堂パーラーの美味しい味”を

満喫してください。テラス席では愛犬とも一緒に過ごせます。 

 

■住所      東京都目黒区自由が丘 1-4-10 quaranta1966 1 階 

■電話      03-3718-7620 

■営業時間  11:00～21:00（L.O.20:00） 

■定休日    月曜日（祝日は営業） 年末年始 

■URL       https://parlour.shiseido.co.jp/ 

 
＊予告なく営業時間が変更になる場合がございます。詳しくは公式ウェブサイトにてご確認ください。 
 

 

 

★自由が丘店オリジナル 季節のノンアルコールカクテルも好評展開中です。 

◆展開期間：～2022年 7月 31日(日)まで 
 

＊写真左より 

『カシスミラベル』 880円 
フランスの西洋すもも「ミラベル」の甘酸っぱさとすっきりとしたカシス

を合わせたカクテルです。 
 

『丘ばちレモネード』 880円 
自家製のレモンシロップとレモングラスに自由が丘の濃厚な蜂蜜を

合わせ、ソーダで割りました。 
 

『パインライム』 880円 
季節のパインに爽やかなライムとミントの香りが広がり、夏を先取り

したようなモヒート風カクテルです。 

  

 

★こちらのオリジナルメニューもおすすめ   
 

◆『福岡県産“糸島豚”ロース肉のグリエ デュカのスパイス風味』 2,178円 

◆展開期間：～2022年 7月 31日(日)まで  

福岡県西端の環境豊かな糸島市で大切に育てられた“糸島豚”の美味しさ

をシェフが存分に引き出しました。 

 
＊ランチセットおよびディナーコースのメインディッシュとしてもお楽しみいただけます。 

＊詳しくは店頭スタッフにお尋ねください。 

 

  

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

＊価格は税込です。 

＊写真はイメージです。 

＊食材の入荷状況により提供期間や内容が変更になる場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

この件に関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 徳丸までお願いいたします。 

Mail：junko.tokumaru@shiseido.com 

  

https://parlour.shiseido.co.jp/
mailto:junko.tokumaru@shiseido.com

