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Pl ease I n for m  Ou r  Sta  A bou t Y ou r  F ood  A l l er g i es i n  A dvance. Coff nsum pti on  T ax  i s I ncl u ded . I m ag e i s for  I l l u str ati on  Pur poses.

LUN C H  限定メ ニュー
11： 00～15： 30（ L .O .）

プレート ランチコース
Plate Lunch M enu

〈 前菜〉

季節の前菜３ 種類
Assorted appetizer

〈 メ インディ ッ シュ 盛り 合わせプレ ート 〉

“ 本日の魚料理”と“ 近江牛のハンバーグ デミ グラスソ ース ”
Fish of the day and “OUM I”-wagyu Hamburger steak

パンまたはライス
（ プラス￥500）でミ ニビーフ カレ ーライスに変更できます。

コ ーヒ ーまたは紅茶またはハーブティ ー

Bread or R ice / Coffee, Tea or Herbal tea
Can be changed (+￥500)mini-beef curry instead of R ice 

￥3,500
※近江牛のハンバーグは（ プラス￥880）で牛フィ レ 肉のステ ーキに変更できます。

Can be changed (+￥880)Domestically-produced beef filet steak,
instead of  “OUM I”  wagyu Hamburger steak.

15 .30

11

〈 お好みのデザート 〉

下記より お選びいただけます。
Please choose one dessert from below

〈 ミ ニパフェ 〉

スト ロベリ ーまたはチョ コレ ート
M ini parfait / Strawberry or Chocolate

〈 カスタ ード プ リ ン 〉

Custard pudding
〈 デザート 盛り 合わせ〉

（ プラス￥550）お好みのミ ニパフェ と カスタ ード プリ ン

(+￥550) M ini-parfait, Custard pudding and fruits

季節の前菜から 始まり 、魚・ 肉料理を 盛り 合わせにし たメ イン ディ ッ シュプ レ ート をご 用意。

名古屋店のオリ ジナル料理と 、昔ながら の資生堂パーラ ーの味わいをお楽し みいただける

スト ロベリ ーパフェ やカスタ ード プ リ ン などのデザート 。ランチタイム限定のメ ニューで す。

こ の機会にどう ぞご 賞味く ださ い。


