
 

 
 

 

「資生堂パーラー 銀座本店ショップ」のクリスマスケーキ 

数量限定で 10月 7日よりご予約受付開始！ 
  
 

「資生堂パーラー 銀座本店ショップ」では、2024年 10月 7日(月)よりクリスマスケーキのご予約受付を開始しま

す。また、11月 1日(金)より『ガトー オ ショコラ』、12月 1日（日）より『シュトーレン』を発売いたします。 

 

◆クリスマスの食卓を彩る資生堂パーラーのクリスマスケーキ 
 

資生堂パーラーのパティシエが心躍るクリスマスにぴったりなケーキをご用意しました。10 層に重なるショコラや

ジュレが濃厚な味わいの『ココット ドゥ ノエル オ ショコラ』、クリスマスの夜空をイメージした『ガトー カドゥ ユ

イット ノエル』、デコレーションが華やかな『ガトー ノエル』の 3 種類のクリスマスケーキをひとつひとつ心を込め

て丁寧に作りあげます。クリスマスは、資生堂パーラーのケーキとともに素敵なひとときをお過ごしください。 
 

◆銀座本店ショップ限定 クリスマスケーキ 2024 
 

 

◆『ガトー ノエル』 8,640 円 
 

 

資生堂パーラー自慢のふんわりとした軽い口どけの真っ白な生クリームに

真っ赤な苺をふんだんに盛り付け、チョコレートでツリーのようにデコレーシ

ョンしたショートケーキです。 
 
*サイズ：直径 15×高さ 14 cm（本体部分）  

 
 

◆『ガトー カドゥ ユイット ノエル』 8,640円 
 

 

クリスマスの夜空をイメージしたカラーで贈り物のように仕立てました。ショコ

ラブランのムースをメインに、チーズケーキやブルーベリージュレの爽やか

な風味をアクセントにした濃厚なホワイトチョコレートのケーキです。 

 
*サイズ：13×13×高さ 10cm（リボンの部分を除く） 

2024-10-1 

株式会社資生堂パーラー 



 

◆『ココット ドゥ ノエル オ ショコラ』 15,660 円 *資生堂パーラー クールバッグ付 
 

 

「祝福」の花言葉を持つ大きな赤いポインセチアと赤い果実がココットを彩り

ます。中はシャンティショコラやビスキュイショコラ、ブラックショコラ、ムース

ショコラなどで 10 層に仕上げました。ショコラをふんだんにお楽しみいただ

ける濃厚なチョコレートケーキです。 
 

*サイズ：直径 19×高さ 8 ㎝（ココット部分） 

*アルコールを使用しております。 
 

ご予約期間： 2024年 10月 7日(月)11:00～12月 6日(金) 

お引渡し期間： 2024年 12月 23日(月)～25日(水) 
 

今年は店頭やお電話だけでなく、WEBでのご予約も可能です。詳しくは下記 URLをご覧ください。 

https://www.tablecheck.com/ja/shiseido-parlour-ginza-pickup/reserve/message?utm_source=release 
 

*お引き渡しは店頭のみとなります。 

*限定数量に達し次第、ご予約受付を終了させていただきます。予めご了承ください。 

*商品の特性上、クリスマスケーキのお持ち運びは 2 時間以内とさせていただいております。 

*予告なく、価格や仕様、販売期間等を変更する場合がございます。 

 
 

◆取扱店舗限定商品『ガトー オ ショコラ』 3,240円 
展開期間：2024年 11月 1日(金)～ 
 

イタリア・ドモーリ社のチョコレートをベースに、北海道産のバターを使用し、素

材にこだわったチョコレートラバーにお届けするケーキ。口の中でとろけるテリ

ーヌショコラとしっとり濃厚なガトーショコラ、2 層仕立てのチョコレートケーキは

至福の味わいです。 
 

*サイズ：約 9×17×高さ 4㎝ *お酒を使用しております。 

*数量限定商品のため、早期終売になる場合がございます。 
 
 

◆銀座本店ショップ限定商品『シュトーレン』 3,240円 
展開期間：2024年 12月 1日(日)～ 
 

ドイツではクリスマスまでのアドヴェント（待降節）の間、少しずつスライスして

食べられている伝統菓子。刻んだ皮付きアーモンド入りの発酵生地の中に、

洋酒で風味付けしたフルーツを加え、シナモン等のスパイシーな香りのアクセ

ントをつけました。焼き上げて熱いうちに焦がしバターの中にくぐらせ、細かい

グラニュー糖をまぶして仕上げました。 
 

*サイズ：約 1１×16×高さ 6 ㎝ *お酒を使用しております。 

*数量限定商品のため、早期終売になる場合がございます。 

 
 

 

◆クリスマス特設ページも公開中！ 
 

特設ページにてクリスマスを彩るスイーツやケーキをご紹介しております。下記 URLよりご覧ください！ 

https://parlour.shiseido.co.jp/xmasLP/ 

 
*写真はイメージです。商品は写真と異なる場合がございます。 

*価格は税込表記です。 

*こちらの情報は 2024年 10月 1日時点のものです。予告なく価格や仕様等を変更する場合がございます。 

 

【資生堂パーラー 銀座本店ショップ】 
 

住 所 

電 話 番 号 

営 業 時 間 

定 休 日 

 

公式サイト 

I n s ta g r am 

X(旧 Twitter) 

F a c e b o o k 

n o t e 

東京都中央区銀座 8-8-3 東京銀座資生堂ビル 1 階 

03-3572-2147 

11:00～20:00 

年末年始 *10 月 21 日(月)は休業日となります。 

 

https://parlour.shiseido.co.jp/ 

https://www.instagram.com/shiseido_parlour/ 

https://twitter.com/shiseidoparlour 

https://www.facebook.com/shiseidoparlour 

https://note.com/shiseido_parlour/ 

 

このニュースに関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 髙久 までお願いいたします。 
 

Mail：ｓawako.takaku@shiseido.com 
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