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株式会社資生堂パーラー   
 

クリスマスは東京銀座資生堂ビルで至福のひとときを 

「資生堂パーラー」や「FARO」、「BAR S」にて期間限定メニューを展開 
 

資生堂パーラーは、各店舗においてクリスマスの期間限定のコースやメニューを展開いたします。 
 

 

◆クリスマスの特別な時間を彩る期間限定メニューをお届け 
 

東京銀座資生堂ビルの「資生堂パーラー 銀座本店サロン・ド・カフェ」、「資生堂パーラー 銀座本店レストラン」、「FARO」、「BAR 

S（バー エス）」では、店舗ごとに年に一度のクリスマスを華やかに演出するメニューをご用意しました。ご家族やご友人、大切な

方と過ごす時間や、ご自身へのご褒美に、特別なメニューをお楽しみください。 

 

◆『ラズベリーレアチーズと 

ベリーのクリスマスパフェ』 3,000 円 
展開期間：2024年 12月 1日(日)～25日(水) 

展開店舗：銀座本店サロン・ド・カフェ 

店舗情報：https://parlour.shiseido.co.jp/shoplist/salondecafeginza/ 
 

たっぷりと盛り付けたラズベリーや苺、チョコレートなど、クリスマスならで

はのデコレーションが華やかなパフェです。 

フレッシュなベリーや爽やかなラズベリーのチーズクリーム、濃厚な味わ

いのピスタチオアイスクリームのマリアージュをご堪能ください。 

 

◆『クリスマスコース 2024』 18,000 円 
展開期間：2024年 12月 19日(木)～25日(水) 

展開店舗：銀座本店レストラン 

店舗情報：https://parlour.shiseido.co.jp/shoplist/restaurantginza/ 
 

アミューズから前菜、スープ、魚料理、肉料理、デザートまで、シェフが厳選した食材を使ったクリスマスだけの限定コースです。

魚料理では千葉県いすみ市産の伊勢海老を使ったテルミドールをご用意しました。ひいらぎに見立てたカリフラワーとホタテの付

け合わせがクリスマスならではの雰囲気を演出します。肉料理は熊本県産の“あか牛”の美味しさをトリュフソースでお召し上が

りください。また、コースにぴったりなこだわりの自家製パンもお楽しみいただけます。コースの最後を飾るデザートは、カシスやプ

ラリネ、チョコレート、キャラメルなどの冬らしい食材をオーナメントのような心躍るデコレーションに仕立てています。 

 

*『クリスマスコース 2024』は、ランチ、ディナーともにお召し上がりいただけます。 

*12 月 23 日(月)、24 日(火)のディナーは『クリスマスコース 2024』のみの提供となります。予めご了承ください。 

https://parlour.shiseido.co.jp/shoplist/salondecafeginza/
https://parlour.shiseido.co.jp/shoplist/restaurantginza/


 

◆『クリスマスコース ～MENU di NATALE～』 
展開期間：2024年 12月 23日(月)～25日(水) 

展開店舗：FARO 

店舗情報：https://faro.shiseido.co.jp/access/ 
 

年に一度のクリスマス、お客さまに感謝の気持ちを込めて、期間限定

のコースをご用意しました。ひと皿ひと皿に舌鼓を打ちながら、「FARO」

の心地よい空間で特別な時間をお過ごしください。 
 

◆ランチ 

クリスマスコース 18,000円 クリスマスヴィーガンコース 15,000 円 
 

◆ディナー 

クリスマスコース 30,000円 クリスマスヴィーガンコース 24,000 円 
 

*12 月 23 日(月)はディナーのみの営業とさせていただきます。 

*12 月 23 日(月)～25 日(水)の期間は『クリスマスコース ～MENU di NATALE～』のみの提供となります。予めご了承ください。 
 

 

 

◆『Winter Cocktail Fair』 
展開期間：2024年 12月 3日(火)～28日(土) 

展開店舗：BAR S 

店舗情報：https://parlour.shiseido.co.jp/bar/s/ 
 

クリスマスシーズンにぴったりな苺を使ったカクテルを 2 種類

ご用意しました。 
 

◆ロッシーニ 3,000円（写真右） 
Fresh Strawberry and Champagne Cocktail 'Rossini' 

フレッシュな苺の甘味や酸味と、シャンパーニュのマリアージ

ュをお楽しみください。 
 

◆サン・キャロル 3,000円（写真左） 
Brandy,Vermouth and Fresh Strawberry Extract Cocktail 'St. Carol' 

贅沢にフレッシュな苺のエキスのみを使い、ブランデーと合わ

せた大人のカクテルです。 

 
 
 

 

◆スペシャルサイトのご案内 
 

資生堂パーラーの他の店舗でも、クリスマスだけの期間限定メニューを多数ご用意しております。さらには食卓を彩る

クリスマスケーキや、ギフトにもぴったりなスイーツの情報もスペシャルサイトにて公開中です。 

詳細は下記 URLよりご覧ください！ 

https://parlour.shiseido.co.jp/xmasLP/ 

 

 
 

*食材の入荷状況により、メニューの一部・提供期間が変更になる場合がございますので、ご了承ください。 

*価格は税込表記です。 

*「銀座本店レストラン」と「FARO」については別途サービス料を 10％頂戴いたします。 

*「BAR S」についてはお 1 人さま 1,000 円のカバーチャージを頂戴いたします。 

*写真はイメージです。提供品は写真と異なる場合がございます。 

*こちらの情報は 2024 年 11 月 1 時点のものです。予告なく価格や仕様等を変更する場合がございます。 
 

 

◆資生堂パーラー 公式サイト・SNS 

公式 サイ ト  https://parlour.shiseido.co.jp/ 

I n s t a g r a m  https://www.instagram.com/shiseido_parlour/ 

X(旧 Twitter)  https://twitter.com/shiseidoparlour 

F a c e b o o k  https://www.facebook.com/shiseidoparlour 

n o t e  https://note.com/shiseido_parlour/ 
 

このニュースに関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 髙久までお願いいたします。 

Mail: sawako.takaku@shiseido.com 
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