
 
 
 

 

資生堂パーラー各店舗で「熊本県産食材フェア」を 3月に開催！ 

調理長たちが食材と向き合い考案したひと皿が勢ぞろい 
 

 

資生堂パーラーは、2025 年 3 月 1 日(土)より熊本県産の食材を取り入れたメニューを各店舗にて展開いたします。  

 
 

 

 

◆各店舗で「熊本県産食材フェア」を開催！ 
 

九州の中心に位置する熊本県は、阿蘇の壮大なカル

デラや美しい天草の島々に恵まれ、自然環境を活か

した農業や畜産業が盛んです。資生堂パーラーでは、

熊本県の産地視察を経て厳選した食材を使ったフェア

を開催します。ストレスなく育てられた“あか牛”や、ミ

ネラル豊富な土壌で育った濃厚な“はちべえトマト”な

どを使用し、各店舗の調理長がその美味しさを最大限

に引き出したメニューを提供します。3 月は熊本県の

食材の魅力を存分にお楽しみください。 

 
◆熊本県産食材フェア 2025年 3月 1日(土)～31日(月) 
 

◆熊本県産“あか牛”と筍のメンチカツ デミグラスソース 3,080円（写真左上） 
展開店舗：日本橋店、横浜髙島屋店、横浜そごう店、名古屋店 

 

 

熊本県阿蘇の豊かな大地で、ストレスなくのびのびと育まれた希少な褐毛和牛を贅沢に使用したメンチカツです。肉質が優

れ、旨味成分に富んだ赤身肉と、熊本県産の豚肉、さらに春の味覚である筍を組み合わせました。“あか牛”のジューシーな

美味しさと、筍のやわらかな食味をご堪能ください。 
 

 

◆熊本県産“天草さくら鯛”のペルシャード 桜海老のリゾット 旬の野菜とレモンの香り 3,190円 
展開店舗：日本橋店 

 

 

熊本県天草市 牛深漁港直送の新鮮な“天草さくら鯛”の皮目を焼

き、ハニーマスタードと葉ニンニクのペルシャードをのせて再度焼

き上げました。レモンの酸味を効かせた桜海老のチーズリゾットと

旬の山菜フリットとともにお楽しみください。 
 

◆日本橋店 店舗情報 
 

住 所： 東京都中央区日本橋 2-4-1 

日本橋髙島屋 S.C. 本館 8 階 

電話番号： 03-3246-5288 

営業時間： 11:00～21:30（L.O. 20:00） 

定 休 日： 百貨店に準じます 
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株式会社資生堂パーラー 



 

◆熊本県産“ミズイカ”と“はちべえトマト”のパスタ ハーブで香り付けした“天草さくら鯛”とともに 2,970円 
展開店舗：横浜髙島屋店 

 

 

“ミズイカ”はイカの王様とも言われる“アオリイカ”の天草での呼称

です。甘酸っぱくジューシーな“はちべえトマト”と“ミズイカ”を軽く

煮込んで、旨味の詰まったパスタへと仕立てました。ふっくらと焼き

上げた“天草さくら鯛”は阿蘇産バジルのソースとともにお楽しみく

ださい。 
 

◆横浜髙島屋店 店舗情報 
 

住 所： 神奈川県横浜市西区南幸 1-6-31 

髙島屋横浜店 6 階 

電話番号： 045-311-5111 (代) 

営業時間： 10:00～20:00（食事 L.O.19:15 喫茶 L.O.19:30） 

定 休 日： 百貨店に準じます 

 

◆熊本県産“天草さくら鯛”のポワレ 香草パン粉焼き トマトピラフとともに 2,970円 
展開店舗：横浜そごう店 

 

 

熊本県天草市牛深町で水揚げされた“天草さくら鯛”をハーブの効

いたパン粉でポワレにしました。完熟の“はちべえトマト”とトマトケ

チャップをベースに合わせたトマトピラフとともにお楽しみください。 
 

◆横浜そごう店 店舗情報 
 

住 所： 神奈川県横浜市西区高島 2-18-1 

そごう横浜店 2 階 

電話番号： 045-465-5733 

営業時間： 10:00～20:00（食事 L.O.19:15 喫茶 L.O.19:30） 

定 休 日： 百貨店に準じます 

 

 

◆熊本県産“天草さくら鯛”のオーブン焼き アンティボワーズ風ソース 2,970円 
展開店舗：名古屋店 

 

 

熊本県産“天草さくら鯛”をオーブンでカリッと焼き上げました。アン

ティボワーズとは南仏の港町に由来し、バジルやトマト、オリーブを

加えた爽やかな酸味が特長のソースです。筍や山菜など、春の食

材とともにお召し上がりください。 
 

◆名古屋店 店舗情報 
 

住 所： 愛知県名古屋市中村区名駅 1-1-4 

JR セントラルタワーズ 12 階 

電話番号： 052-588-2240 

営業時間： 11:00～22:00 (L.O.21:30) 
*コースメニューは L.O.21:00 とさせていただきます。 

定 休 日： 施設休業日に準じます 
 

 

 

*価格は税込表記です。 

*写真はイメージです。商品は写真と異なる場合がございます。 

*こちらの情報は 2025 年 2 月 26 日時点のものです。予告なく、価格や仕様等を変更する場合がございます。 

 
◆関連リンクご紹介 

 

公式 note で食材選びのこだわりや視察の様子を公開中！note の記事はこちらよりご覧ください。 

また、3 月は銀座本店レストランでも熊本県産食材をお楽しみいただけます！プレスリリースはこちらよりご覧ください。 
 

 

◆資生堂パーラー 公式サイト・SNS 
公式サイト： https://parlour.shiseido.co.jp/ 

Instagram： https://www.instagram.com/shiseido_parlour/ 

 X  ： https://twitter.com/shiseidoparlour 

Facebook： https://www.facebook.com/shiseidoparlour 

n o t e： https://note.com/shiseido_parlour 

このプレスリリースに関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 髙久までお願いいたします。 
 

Mail：sawako.takaku@shiseido.com 

https://note.com/shiseido_parlour/n/nfbea87d78dae
https://parlour.shiseido.co.jp/wpss/wp-content/uploads/2025/02/2025-02-21_11-24-12_468929.pdf
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