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アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e rs

サーモンと生ハムのタルタル フヌイユのクリーム
S a l m o n  a n d  p r o s c i u t t o  t a r t a r e  w i t h  fe n n e l  c r e a m

ハンガリー産フォアグラのポワレ 紅抹茶のキャロットピューレ（＋￥1,000）
P a n - s e a r e d  H U N G A R I A N  f o i e  g r a s  w i t h  c a r r o t  p u r é e  o f  r e d  m a t c h a  (+¥ 1 , 0 0 0)

スープ
S o u p s

本日のスープ
To d a y's  s o u p

カリフラワーのポタージュ “マダム・デュ・バリー”
C a u l i f l o w e r  p o t a g e  “ M A D A M E ·D U ·B A R RY ”

魚料理
S e a - f o o d s

クエのムニエル セリのピューレとエキューム クエのジュ
Me u n i è r e  o f  G R O U P E R  w i t h  c e l e r y  p u r é e  a n d  f o a m

北海道産牡蠣フライ 自家製タルタルソース （＋￥2,000）
D e e p - f r i e d  H O K K A I D O  o ys t e rs  w i t h  h o m e m a d e  t a r t a r  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t s

“神戸ビーフ”肩ロース肉のポトフ
P o t- a u - fe u  w i t h  “ KO B E  b e e f ”  s h o u l d e r  l o i n

和牛サーロインのステーキ ポートワインのソース （＋￥2,000）
Ja p a n e s e  WAGY U  s i r l o i n  s t e a k  w i t h  p o r t  w i n e  s a u c e   (+¥ 2 , 0 0 0)

和牛フィレ肉のステーキ お好みのソースで （＋￥3,000）
G r i l l e d  Ja p a n e s e  WAGY U  f i l l e t  s t e a k  w i t h  yo u r  c h o i c e  o f  s a u c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

デザート
D e s s e r t s

フォンダン･オ・ショコラ フランボワーズソースと共に
F o n d a n t  a u  c h o c o l a t e  w i t h  r a s p b e r r y  s a u c e

柑橘と白あんのコンビネゾン
C o m b i n a t i o n  o f  c i t r u s  f r u i t s  a n d  w h i t e  b e a n  p a s t e

コーヒー
C o f fe e

シェフのおすすめコース
Chef’s Special Course

2 月1日（日）〜 2月28日（土）

Aコース／ ¥ 8,500 アミューズ・前菜・スープ・魚料理または肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizers / Soup of the day / Sea-foods or Meats / Desserts / Coffee

Bコース／ ¥ 12,000 アミューズ・前菜・スープ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizers / Soups / Sea-foods / Meats / Desserts / Cof fee


