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アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e r

季節のオードブル5品盛り合わせ
S e a s o n a l  a s s o r t m e n t  o f  f i v e  a p p e t i z e rs

ハンガリー産フォアグラのポワレ そら豆のピューレ ミントの香り（＋￥1,000）
P a n- s e a re d  Hu n g a r i a n  fo i e  g r a s  B r o a d  b e a n  p u ré e  w i t h  t h e  a r o m a  o f  m i n t (+¥ 1 , 0 0 0)

スープ
S o u p

本日のスープ
To d ay's  s o u p

新玉ねぎの冷たいスープ
C h i l l e d  n e w  o n i o n  s o u p

オマール海老のジュレと帆立貝のマリネ キャビア添え シャンパンのエスプーマ（＋￥500）
L o b s t e r  j e l ly  a n d  m a r i n a t e d  s c a l l o p s  w i t h  c a v i a r  a n d  C h a m p a g n e  e s p u m a  (+¥ 5 0 0)

魚料理
F i s h

金目鯛のポワレ フヌイユとサフランの軽いナージュ
P a n- s e a re d  g o l d e n  e ye  s n a p p e r  w i t h  l i g h t  fe n n e l  a n d  s a f f r o n  n a g e

カサゴのココット仕立て 春野菜の香りとあさりのジュ
R o c k f i s h  c o c o t t e  w i t h  t h e  a r o m a  o f  s p r i n g  v e g e t a b l e s  a n d  c l a m  b r o t h

鮑のコンフィと肝のクランブル ハーブのビネグレットで（＋￥2,000）
A b a l o n e  c o n f i t  a n d  i t s  l i v e r  c r u m b l e  w i t h  h e r b  v i n a i g re t t e  (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t

“近江鴨”ロースのロティ アメリカンチェリーのコンフィ添え 味噌の余韻を感じる軽い赤ワインソース
R o a s t e d  “ OM I  DU C K ”  b re a s t  w i t h  A m e r i c a n  c h e r r i e s  c o n f i t  a n d  a  l i g h t  re d  w i n e  s a u c e  w i t h  a  s u b t l e  f l a v o r  o f  m i s o

“金星佐賀豚”ロースのポワレ アスパラガスのソテー 柑橘のソース
P a n- s e a re d  “ K I N B O S H I  S AG A  P OR K ”  l o i n  w i t h  s a u t é e d  a s p a r a g u s  a n d  c i t r u s  s a u c e

和牛サーロインのステーキ カカオと赤ワインのジュ（＋￥2,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  s i r l o i n  s t e a k  w i t h  c a c a o  a n d  re d  w i n e  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

和牛フィレ肉のステーキ お好みのソースで（＋￥3,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  f i l l e t  s t e a k  s e r v e d  w i t h  yo u r  c h o i c e  o f  s a u c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

デザート
D e s s e r t

アナナスとココナッツとライムのコンポジション
P i n e a p p l e  a n d  c o c o n u t  a n d  l i m e  c o m p o s i t i o n

ヌガーグラッセとアプリコットソース
No u g a t  g r a c é  a n d  a p r i c o t  s a u c e

コーヒー
C o f fe e

Aコース／ ¥ 8,500 アミューズ・前菜・スープ・魚料理または肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer /  Soup / Fish or Meat / Dessert / Coffee

Bコース／ ¥ 12,000 アミューズ・前菜・スープ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer / Soup / Fish / Meat / Dessert / Cof fee

シェフのおすすめコース
Chef’s Special Course

5月1日（金）〜 5月31日（日）


