
日頃のご愛顧に感謝を込め、資生堂パーラーの伝統の味わいに新たな息吹を添え、
未来へとつなぐかたちに仕立てた特別コースです。

¥ 15,000

Tokyo Ginza Shiseido Building 25th Anniversary Course – Second Edition –
東京銀座資生堂ビル25周年記念コース 第 2 弾

アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e r

ノルウェーサーモンのカネロニ仕立て マリネとコンフィのマリアージュ
N o r w e g i a n  s a l m o n  c a n n e l l o n i   M a r r i a g e  o f  m a r i n a t e d  a n d  c o n f i t

クロケット
C r o q u e t t e

鴨とフォアグラのクロケット マデラソース
D u c k  a n d  fo i e  g r a s  c r o q u e t t e  w i t h  m a d e i r a  s a u c e

スープ
S o u p

コールドコンソメとアスパラガスのクリームスープ
C o l d  c o n s o m m é  a n d  c r e a m e d  a s p a r a g u s  s o u p

魚料理
F i s h

シャンピニオンを詰めた舌平目のポッシェとそのジュ オランデーズのラぺ
P o a c h e d  s o l e  s t u f fe d  w i t h  m u s h r o o m  a n d  i t s  b r o t h

千葉県産伊勢海老のフライ 自家製タルタルソース（＋￥2,000）
D e e p  f r i e d  s p i ny  l o b s t e r  f r o m  C h i b a  Ho m e m a d e  t a r t a r  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t

骨付き仔羊背肉のロースト デクパージュサービス
R o a s t e d  R a c k  o f  l a m b  w i t h  t a b l e s i d e  c a r v i n g  s e r v i c e

和牛フィレ肉のステーキ お好みのソースで（＋￥3,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  f i l l e t  s t e a k  w i t h  yo u r  c h o i c e  o f  s a u c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

ライス料理
R i c e  D i s h e

シーフードカレーライス または チキンライス
S e a fo o d  c u r r y  a n d  r i c e  o r   C h i c k e n  r i c e

デザート
D e s s e r t

季節のフルーツのマリアージュ
M a r r i a g e  o f  s e a s o n a l  f r u i t s

コーヒー
C o f fe e

＊写真はイメージです。 ＊表示価格は税込価格です。 ＊別途サービス料10%が加算されます。 ＊Image picture. ＊Prices includes consumption tax. ＊Prices include consumption tax, do not include service fee (10%)

2026 年 6 月 2 日（火）〜8 月 30 日（日）


