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アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e r

初夏の野菜と和牛もも肉の自家製ハム サラダ仕立て
E a r ly - s u m m e r  v e g e t a b l e s  a n d  h o m e m a d e  h a m  o f  Ja p a n e s e  Wa g y u  b e e f  r o u n d ,  s e r v e d  a s  a  s a l a d

ラングスティーヌと剣先イカのトルテッリ ホワイトキャロットと赤紫蘇のサラダ 大葉香るソースコキヤージュ
To r t e l l i  o f  l a n g o u s t i n e  a n d  S w o r d t i p  S q u i d  w i t h  w h i t e  c a r r o t ,  re d  p e r i l l a  s a l a d  a n d  p e r i l l a  f l a v o re d  c o q u i l l a g e  s a u c e

ハンガリー産フォアグラのポワレ ココナッツとパッションフルーツのソース（+￥1,000）
P a n - s e a re d  Hu n g a r i a n  fo i e  g r a s  w i t h  c o c o n u t  a n d  p a s s i o n  f r u i t  s a u c e  (+¥ 1 , 0 0 0)

スープ
S o u p

本日のスープ
To d a y's  s o u p

かぼちゃの冷製クリームスープ
C h i l l e d  p u m p k i n  c re a m  s o u p

あごだしのジュレと雲丹のクリームスープ キャビア添え（+￥500）
C re a m  o f  s e a  u r c h i n  s o u p  w i t h  f ly i n g  f i s h  b r o t h  j e l ly,  t o p p e d  w i t h  c a v i a r  (+¥ 5 0 0)

魚料理
F i s h

スズキのポワレ バスク風 白いんげん豆のカプチーノ仕立て
P a n - s e a re d  s e a  b a s s ,  B a s q u e  s t yl e ,  w i t h  w h i t e  b e a n  c a p p u c c i n o

的鯛のムニエル “万願寺唐辛子”のコンディマン
Me u n i e re  o f  Jo h n  D o r y,  “ M a n g a n j i  To g a r a s h i ”( g re e n  p e p p e r)  c o n d i m e n t

青森県ひらない活貝組の帆立貝と車海老のフライ 自家製タルタルソース（+￥2,000）
F r i e d  s c a l l o p  a n d  t i g e r  p r a w n  f r o m  Ao m o r i  Hi r a n a i  K a t s u k a i  C o o p e r a t i v e ,

 w i t h  h o m e m a d e  t a r t a r  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t

パンタードむね肉のロティと焼きナスのピューレ シェリービネガーと蜂蜜のソース
R o a s t e d  p i n t a d e  b re a s t  w i t h  g r i l l e d  e g g p l a n t  p u ré e ,  s h e r r y  v i n e g a r  a n d  h o n e y  s a u c e

スパイシーに焼き上げた仔羊ロース肉のポワレとムサカのタルト仕立て
P a n - s e a re d  s p i c e d  l a m b  l o i n   w i t h  m o u s s a k a - s t yl e  t a r t

和牛サーロインのステーキ グリーンペッパーソース（+￥2,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  s i r l o i n  s t e a k  w i t h  g re e n  p e p p e r  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

和牛フィレ肉のステーキ お好みのソースで（+￥3,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  f i l l e t  s t e a k  w i t h  s a u c e  o f  yo u r  c h o i c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

デザート
D e s s e r t

桃と新生姜のマチェドニア
M a c e d o n i a  o f  p e a c h  a n d  f re s h  g i n g e r

チェリーとショコラのフォレノワール
C h e r r y  a n d  c h o c o l a t e  F o r e t  N o i r e

コーヒー
C o f fe e

Aコース／ ¥ 8,500 アミューズ・前菜・スープ・魚料理または肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer /  Soup /  Fish or Meat / Dessert / Coffee

Bコース／ ¥ 12,000 アミューズ・前菜・スープ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer / Soup /  Fish / Meat / Dessert / Cof fee

シェフのおすすめコース
Chef’s Special Course

6月2日（火）〜 6月30日（火）


