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アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e r

サラダグルマンド
G o u r m e t  s a l a d

ハンガリー産フォアグラのポワレと水茄子のマリネ みずみずしい白桃のジュレとともに（+￥1,000）
P a n - s e a re d  Hu n g a r i a n  fo i e  g r a s  a n d  m a r i n a t e d  w a t e r  e g g p l a n t  w i t h  j u i c y  p e a c h  s a u c e  (+¥ 1 , 0 0 0)

スープ
S o u p

本日のスープ（温）
To d a y's  s o u p  (h o t)

青森県産 中平さんの畑で採れたとうもろこし“郷のきみ”の冷製スープ
C h i l l e d  s w e e t  c o r n  s o u p

ズワイガニとズッキーニの冷たいクリームスープ（+￥500）
C h i l l e d  s n o w  c r a b  a n d  z u c c h i n i  c re a m  s o u p  (+¥ 5 0 0)

魚料理
F i s h

穴子のフリット スパイシーなバルサミコソース 焼き茄子添え
C r i s p y  c o n g e r  e e l  f r i t t e r  w i t h  s p i c y  b a l s a m i c  s a u c e  a n d  g r i l l e d  e g g p l a n t

長崎県産アオハタのポワレ レモングラス香るスープ・ド・ポワソン
P a n - s e a re d  ye l l o w  g r o u p e r  i n  l e m o n g r a s s - i n f u s e d  f i s h  b o u i l l o n

伊勢海老のフリット オリエンタルなタルタルソース（+￥2,000）
C r i s p y  s p i ny  l o b s t e r  f r i t t e r  w i t h  o r i e n t a l  t a r t a r  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t

仔牛ロース肉のポワレ サマートリュフとマルサラ酒の香り
P a n - s e a re d  v e a l  l o i n  w i t h  s u m m e r  t r u f f l e  a n d  m a rs a l a  w i n e  s a u c e

鹿児島県産“アベル牧場黒豚”のグリエ 柚子香るサルサソース
G r i l l e d  p o r k  l o i n  w i t h  y u z u - f l a v o re d  s a l s a  s a u c e

和牛サーロインのステーキ 山葵とハーブ添え（+￥2,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  s i r l o i n  s t e a k  w i t h  w a s a b i  a n d  h e r b s  (+¥ 2 , 0 0 0)

和牛フィレ肉のステーキ お好みのソースで（+￥3,000）
Ja p a n e s e  Wa g y u  f i l l e t  s t e a k  w i t h  s a u c e  o f  yo u r  c h o i c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

デザート
D e s s e r t

シャインマスカットとレモンのハーモニー
Ha r m o ny  o f  s h i n e  m u s c a t  a n d  l e m o n

ブルーベリーのキールロワイヤル
K i r  r o y a l  o f  b l u e b e r r y

コーヒー
C o f fe e

Aコース／ ¥ 8,500 アミューズ・前菜・スープ・魚料理または肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer /  Soup /  Fish or Meat / Dessert / Coffee

Bコース／ ¥ 12,000 アミューズ・前菜・スープ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer / Soup /  Fish / Meat / Dessert / Cof fee

シェフのおすすめコース
Chef’s Special Course

8月1日（土）〜8月30日（日）


