
 

 

 
 
 
 
 
 

 

【 Lunch Menu “MORI” ￥10,000 】 

秋の味覚ランチコース 杜 
 

★★印は当店のスペシャリテメニューです★★mark is signature dishes        
アミューズ・ブーシュ/Amuse-bouche 

 
季節野菜のヴルーテスープ 

Seasonal vegetables velouté soup 

 

前菜/Appetizer 
 

★★オマール海老のソテー “ナカジマ農産”新潟県産コシヒカリと五穀米のリゾット ビスクソース 
Lobster and parmesan cheese risotto 

 

メイン料理/Main course 
 

和牛サーロインステーキ 赤ワインソース  
Japanese “WAGYU” beef sirloin steak, red wine sauce 

または OR  

(+￥3,500)★★鮑のロティ 季節野菜のエテュベ フレッシュトマトと焼き上げたジュ 

(+￥3,500)Abalone steak with seasonal vegetable 

または OR 

(+￥4,400)★★和牛フィレ肉のステーキ トリュフソース 

(+￥4,400)Japanese “WAGYU” beef fillet steak, truffle sauce 

 

デザート/Dessert 
 

“パフェ・ミニョン”  

季節のフルーツパフェと“ミニャルディーズ”小菓子の盛り合わせ 

 “Parfait mignon”, seasonal fruits parfait, mignardises 
 

コーヒーまたは紅茶またはハーブティー 

Coffee, Tea or Herbal tea 
 

 
 
 
 

価格には消費税が含まれております。別途サービス料(10%)を頂戴いたします。メニューは天候や仕入れの都合により変更となる場合がございます。 

Consumption tax included. A discretionary service charge of 10 % will be added to your bill. 

Please note that the menus we introduce are subject to change depending on weather conditions and purchase conditions. 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

【Menu “Mori” ￥12,000】 

秋の味覚ディナーコース 杜 
 
 

★★印は当店のスペシャリテメニューです★★mark is signature dishes      
アミューズ・ブーシュ/Amuse-bouche 

 

秋野菜のデクリネゾン ～いろいろな調理法と味わいで～ 

Assorted seasonal vegetables plate 

 

前菜/Appetizer 
 

半熟卵/生ハム/ほうれん草のソテー  

クリスピーなパン・ド・カンパーニュとマッシュルームクリーム  
Soft boiled egg, raw ham, sauteed spinach, crispy rye bread, mushroom cream 

 

魚料理/Fish course 
 

★★オマール海老のソテー “ナカジマ農産”新潟県産コシヒカリと五穀米のリゾット ビスクソース 
Lobster and parmesan cheese risotto  

 

メイン料理/Main course 
 

和牛サーロインステーキ 赤ワインソース  
Japanese “WAGYU” beef sirloin steak, red wine sauce 

または OR  

(+￥4,400)★★潮の香りに包まれた鮑の塩釜焼き フレッシュトマトと焼き上げたジュ 

※焼き上がりに 20 分ほどお時間をいただきます。 

(+￥4,400)Oven roasted Abalone, wrapped with salt and Konbu seaweed, noisette butter sauce 

※It will take about 20 minutes for your order to be freshly baked. 

または OR 

(+￥4,400)★★和牛フィレ肉のステーキ トリュフソース 

(+￥4,400)Japanese “WAGYU” beef fillet steak, truffle sauce 

 

 

デザート・お飲み物/Dessert, Coffee 
 

 “デザートタワー” 

伝統的なクレームブリュレと本日のデザート２種 

6 種類のミニャルディーズセレクション 

 “DESSERT TOWER”, assorted desserts and 6 mignardises 
 

コーヒーまたは紅茶またはハーブティー 

Coffee, Tea or Herbal tea 

 
 

価格には消費税が含まれております。別途サービス料(10%)を頂戴いたします。メニューは天候や仕入れの都合により変更となる場合がございます。 

Consumption tax included. A discretionary service charge of 10 % will be added to your bill. 

Please note that the menus we introduce are subject to change depending on weather conditions and purchase conditions. 

 
 


