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アミューズ
A m u s e

前菜
A p p e t i z e r

地鶏 “赤平火をどり”のパテと十勝産ごぼうのコンフィ
C h i c k e n  p â t é  w i t h  b u r d o c k  c o n f i t

秋鮭のコンフィとハーブのサラダ  フヌイユのクリームで
S a l m o n  c o n f i t  a n d  h e r b  s a l a d  w i t h  fe n n e l  c re a m  s a u c e

フォアグラのポワレとゆり根のピューレ  ときいろファームのハスカップソース（+￥1,000）
P a n - s e a re d  fo i e  g r a s  w i t h  c re a my  l i ly  b u l b  p u ré e  a n d  b e r r y  s a u c e   (+¥ 1 , 0 0 0)

スープ
S o u p

本日のスープ
S o u p  o f  t h e  d a y

北海道なまら十勝野産のかぼちゃ“恋するマロン”のクリームスープ
P u m p k i n  c re a m  s o u p

尾藤農産2年熟成ジャガイモと“とかちマッシュ” のヴィシソワーズ・プレミアム（+￥500）
P re m i u m  v i c hys s o i s e  o f  t w o - ye a r - m a t u re d  p o t a t o e s  a n d  m u s h r o o m s  (+¥ 5 0 0)

魚料理
F i s h

海の幸のフリカッセを竹中養鶏場の白い卵のクレープで包んで
S e a fo o d  f r i c a s s é e  w r a p p e d  i n  a  d e l i c a t e  c rê p e  o f  w h i t e  e g g s

ハーブを纏った真鱈のモザイク仕立てと白子のムニエル  ベアルネーズソース
He r b - c r u s t e d  m o s a i c  o f  P a c i f i c  c o d  w i t h  c o d  m i l t  m e u n i è re ,  B é a r n a i s e  s a u c e

北海道の産地より  濃厚な旨味のカキフライ  自家製タルタルソース（+￥2,000）
F r i e d  o ys t e r  w i t h  h o m e - m a d e  t a r t a r  s a u c e (+¥ 2 , 0 0 0)

肉料理
Me a t

蝦夷鹿のロースト  竹中農場のポワローのエチュベ  グランヴヌールソース
R o a s t e d  e z o  v e n i s o n  l o i n  w i t h  b r a i s e d  l e e k  a n d  g r a n d  v e n e u r  s a u c e

“未来とかち牛”と“どろぶた”の自家製ハンバーグ  北海道産カマンベールチーズのインクルード  黒にんにくのソース
Ho m e - m a d e  h a m b u r g  s t e a k  o f  b e e f  a n d  p o r k  w i t h  c a m e m b e r t  c h e e s e  a n d  b l a c k  g a r l i c  s a u c e

宗谷岬和牛サーロインのステーキ  山わさびと焦がし醤油のソース（+￥2,000）
Ja p a n e s e  w a g y u  s i r l o i n  s t e a k  w i t h  s a u c e  o f  h o rs e r a d i s h  a n d  b u r n t  s o y  s a u c e  (+¥ 2 , 0 0 0)

“白老和牛”フィレ肉のステーキ  お好みのソースで（+￥3,000）
Ja p a n e s e  w a g y u  b e e f  f i l l e t  s t e a k  w i t h  s a u c e  o f  yo u r  c h o i c e  (+¥ 3 , 0 0 0)

デザート
D e s s e r t

ときいろファームのベリーとリコッタチーズのコンビネーション
S e a s o n a l  b e r r i e s  a n d  r i c o t t a  c h e e s e  h a r m o ny

北海道産野菜と牛乳のマリアージュ
M a r r i a g e  o f  v e g e t a b l e s  a n d  m i l k

コーヒー
C o f fe e

Aコース／ ¥ 8,500 アミューズ・前菜・スープ・魚料理または肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer /  Soup /  Fish or Meat / Dessert / Coffee

Bコース／ ¥ 12,000 アミューズ・前菜・スープ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー
Amuse / Appetizer / Soup /  Fish / Meat / Dessert / Cof fee

シェフのおすすめコース

Chef’s Special Course

11月1日（日）〜11月29日（日）

北海道フェア〜自然と大地からの恵み〜


